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A Datum: 07.06.2017

A Teilnehmer: 6 Mitarbeiterkinder
A Leitung: Annika Liedtke

A Helfer: Fr. Michelbach

Am Dienstag Morgen begrifdten die Betreuer 6 begeisterte Koche.
Das Thema fiur den Workshop war a e i ramaerikanischen Klassiker
vegetarisch u mg e st a hbere was ,ist denn ein amerikanischer
Klassiker? Zusammen wurde besprochen, welches Essen fir Amerika
typisch ist: Bacon, Hot Dog, Cheeseburger und vieles mehr.

Passendzum Thema wurden Burger und Kartoffelwedges zubereitet .

Zunéchst mussten die Kartoffeln ordentlich gewaschen werden.
Danach wurden sie geschnitten und mit einer Marinade eingerieben.

Gurken, Salat, Tomaten, Zwiebeln und Essiggurken wurden ebenfalls
gewaschen und klein geschnitten . Wahrend die Kartoffeln im
Backofen waren, wurde der Tisch gedeckt und die Gemusestabchen
angebraten.

Jedes Kind konnte sich seinen eigenen Burger belegen- mmmhhhhé
war das lecker!

Zum Nachtisch gab es fur jeden fleiBigen Koch ein Eis.
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Fabrizio, Kimberly und Marlon
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Zusammen lesen wir die
Rezepte.
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Nachdem Michael und
Fabrizio die Kartoffeln
gewaschen haben,
werden sie in Schnitze
geschnitten.

Ran an die Tomaten!
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Konzentriert werden die Tomaten in Scheiben geschnitten.

Michael und Fabrizio mischen die Marinade fur
die Kartoffeln.
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Die Kartoffeln
werden mit der
Marinade
eingerieben.

Das fuhlt sich
lustig an.
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Claudia und Marlon
schneiden Gemuse.




Wahrend die Kartoffeln im Backofen sind, werden die
Gemisestabchen angebraten.

Lir

Aber Achtung,
die Pfanne ist
heil3!!
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Piep, Piep, Piepé wir hal
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